
令和 3年度 宮津遺産に２産品を認定しました 

 

 

宮津商工会議所では、宮津の地域産品について、その産品が持つ地域的・文化的な背景並

びに品質の信頼度などを評価し「宮津遺産」として認定することにより付加価値を高め、事

業者の収益拡大を促進することを目的に宮津遺産事業を実施しております。 

この度、「宮津遺産」に申請のあった産品について、宮津遺産認定審査会で審査した結果、

令和４年 1月 1日に以下の２産品を認定しました。 

 

 

○天乃路本舗 ピンと餅 

 宮津の文化に精通し、地域を愛した創業者により

商品化。商品名には宮津節の一節から連想し「ピン

と餅」と名付けられた。餡は飽きのこない甘さで生

地の美味しさも感じられるバランスで、もちもちと

した食感が特徴。 

創業者は晩年、病に掛かりながらも「ピンと餅」

の事を考え、作り続けた。２代目、３代目は、そん

な姿をみて「ピンと餅」を後世に残していきたいと

の思いを強めた。 

現在は３代目が、「ピンと餅」がこれからも地域住民や観光客に愛され続けるように、そ

して、親子の思いを引き継ぐためにも挑戦を続けている。 

 

 

○アース クロック ラボラトリ（㈱ツクヨミラシン） 天橋立プリン 

見た目・味共にどこかなつかしさを感じるプリン。 

卵は舞鶴市産、牛乳は京丹後市産のミルクなど近隣

地域で生産される安心安全なこだわり食材を使用。ま

ろやかな卵の甘さとミルクの風味、ほろ苦いカラメル

が相性抜群の味わいを魅せる。 

 パッケージは、当地において老若男女誰もが知り、

皆がそれぞれに思い出を持っている天橋立ビューラン

ドがモチーフになっている。 

今日も、市民や観光客の思い出づくりの一助になれる事を願いながら「天橋立プリン」を

製造している。 

 

令和２年度までの認定品は、こちら 

https://miyazu-cci.or.jp/main/wp-content/uploads/2021/04/R02miyazuisan.pdf

