


はしだて印 いわし油づけ(オイルサーディン)／竹中罐詰株式会社

浜文のへしこ／浜文商店

丹後の旬の一刻干し／カネマス(有限会社谷口商店)

旬のひもの(高齢者に焼いて届けること)／きざき

焼き鯖すし／有限会社料亭ふみや

乾燥なまこ／後藤商店

干しこのわた／後藤商店

いわし鮨／小銭寿司(丹盛有限会社)

徳利いか／鞍岡商店

香田(こうでん)／ハクレイ酒造株式会社

鯛ちくわ／橋立海産センター 瑞松苑(株式会社松井物産)

文善のかまぼこ(赤板) ／有限会社文善

こだま樽熟成／天橋立ワイン株式会社

ピンと餅／天乃路本舗

天橋立プリン／アース クロック ラボラトリ(株式会社ツクヨミラシン) 



宮津遺産は美味しさ・美しさ・安心安全はもちろん、宮津・丹後ならでは
の、ものの本質をとらえたロングライフデザインの産品のみを「遺産」と
して認定する認定基準を設けています。有識者の審査により、暮らしに
新たな価値を生み出す産品を厳選しています。

https://takenaka-kanzume.co.jp/
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価　　格｜参考小売価格 547円程度（税込）

https://takenaka-kanzume.co.jp/


http://hamabun.net/

https://kanemasu-taniguchi.com/
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価　　格｜540円（税込）～

半身 1,080円（税込）
Ｌサイズ 1,750円～
４Ｌサイズ 2,700円（税込）

半身入り 250g～300g
１匹分（半身２枚入）

製造日から２ケ月（未開封時）
要冷蔵
５月頃よりなくなり次第終了

http://hamabun.net/
https://kanemasu-taniguchi.com/


https://ryoutei-fumiya.co.jp/
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価　　格｜甘鯛 大 2,700円（税込）
　　　　　       特大 3,780円（税込）
　　　　　秋イカ 864円～2,160円（税込）

価　　格｜１本 1,944円（税込）
　　　　　ハーフ 972円（税込）

TEL.080-3862-6498

https://ryoutei-fumiya.co.jp/
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3,240円（税込）

1,080円（税込）
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930円（税込）

（税込）



橋立海産センター 瑞松苑
（株式会社松井物産）

https://www.hakurei.co.jp/

https://www.kkmatsui.com/
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　700円（税込）
1,100円（税込）

2,860円（税込）
1,430円（税込）
　600円（税込）

https://www.hakurei.co.jp/
https://www.kkmatsui.com/


文善のかまぼこ(赤板)

文善のかまぼこ(赤板)

有限会社文善

創業以来、代々受け継いだレシピをもとに製造される文善のかまぼこ。
170年を超える歴史を持ち、宮津市民にとって馴染み深い商品であるとして認定。

宮津の煉製品を守り伝え続ける
　天保14年（1843年）の江戸後期に「文殊屋」と
して創業。4代目の名前の頭文字を取り、「文善」
の屋号となり現在に至る。
　代々受け継いだレシピをもとに、日々の気候に
より製造方法を変えることで、常に安定した弾力
のある食感と風味が楽しめる。
　現代表（8代目）は、宮津の伝統的な加工食品で
ある煉製品（かまぼこ）を次の世代に繋いでいく
ため、現代ニーズに応える商品開発など、新たな
挑戦を続ける。

価　　格｜参考小売価格324円程度（税込）
サ イ ズ｜150×55×35（mm）
内 容 量｜平均120g（固形量）
　　　　　平均150g（総量）
賞味期限｜5日間（5月～ 10月）
　　　　　6日間（11月～ 4月）
保存方法｜要冷蔵（10℃以下）
販売期間｜通年

〒626-0011 京都府宮津市字白柏1334
TEL.0772-22-2470　FAX.0772-22-8471

令和2年度認定

創業 天保14年

こだま樽熟成

こだま樽熟成 天橋立ワイン株式会社

柑橘系の爽やかな香りと酸味をもつヴェルデレーを樽熟成させることでバニラやナッツを思わせる樽の風味が加わり、厚
みのある豊かな味が楽しめる。ワインを通して観光促進にも大きく貢献しているとして認定。

ワインで宮津に来てもらいたい
　「ワイン造りは農業から」をモットーに京都産に
こだわったワイン造りを行う。
　当地に適したブドウを選出、畑の土づくりは地
域で課題となっている天橋立に面する阿蘇海に蓄
積される牡蠣殻を使用する等、地域の特徴を十分
に発揮できる栽培方法を取り入れる。
　同じ気候、同じ風土で育った宮津の食材とのマ
ッチングを追求し、宮津の食のレベルを引き上げ
るようなワイン造りを目指していく。

価　　格｜2,805円（税込）
サ イ ズ｜高さ305mm
内 容 量｜750ml
賞味期限｜無し
保存方法｜常温（冷暗所で保管）
販売期間｜12月頃より限定1500本販売

〒629-2234 京都府宮津市字国分123
TEL.0772-27-2222　FAX.0772-27-2223
https://www.amanohashidate.org/wein/

令和2年度認定

創業 平成11年
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https://www.amanohashidate.org/wein/


ピンと餅

ピンと餅

天乃路本舗

餅粉をベースに卵などを練り合わせた生地に、自家製餡を包んで焼いた菓子。
宮津を代表する土産菓子であるとして認定。

親子の思いがつなぐ宮津の銘菓
　宮津の文化に精通し、地域を愛した創業者により
商品化。商品名には宮津節の一節から連想し「ピン
と餅」と名付けられた。 
　伊根町産の卵、餡子の原材料となる小豆は、北海
道十勝産を使用。餡は飽きのこない甘さで生地の美
味しさも感じられるバランス、もちもちとした食感
が特徴。 
　創業者は晩年、病に掛かりながらも「ピンと餅」
の事を考え作り続けた。２代目、３代目は、そんな
姿を見て「ピンと餅」を後世に残していきたいとの
思いを強めた。 
　現在は３代目が、「ピンと餅」がこれからも地域
住民や観光客に愛され続けるように、そして、親子
の思いを引き継ぐためにも挑戦を続けている。

価　　格｜８個入　850円（税込）
　　　　　12個入1,250円（税込）
サ イ ズ｜８個入 205×245×40（mm）
　　　　　12個入 310×245×40（mm）
賞味期限｜製造日から14日
保存方法｜常温
販売期間｜通年

〒629-2232 京都府宮津市字中野532-6 
TEL.0772-27-0163　FAX.0772-27-0309 
https://www.instagram.com/pintomochi.
amanojihonpo/

令和3年度認定

創業 昭和41年

天橋立プリン

天橋立プリン
アース クロック ラボラトリ 
（株式会社ツクヨミラシン） 

まろやかな卵の甘さとミルクの風味、ほろ苦いカラメルが相性抜群のプリン。近隣地域の食材を使うなど、原材料へのこ
だわりが素晴らしいとして認定。

宮津の思い出づくりの一助になりたい
　見た目・味共にどこかなつかしさを感じるプリン。 
　卵は舞鶴市産、牛乳は京丹後市産のミルクなど近
隣地域で生産される安心安全なこだわり食材を使用。
まろやかな卵の甘さとミルクの風味、ほろ苦いカラ
メルが相性抜群の味わいで魅了する。 
　パッケージは、当地において老若男女誰もが知り、
皆がそれぞれに思い出を持っている天橋立ビューラ
ンドがモチーフになっている。 
　今日も、市民や観光客の思い出づくりの一助にな
れることを願いながら「天橋立プリン」を製造して
いる。

価　　格｜１本 400円（税込） 
　　　　　６本セット箱入り2,500円(税込)
サ イ ズ｜50×50×115（mm）
内 容 量｜80g
賞味期限｜製造日から14日
保存方法｜要冷蔵
販売期間｜通年

〒626-0012 京都府宮津市字浜町3012 
宮津シーサイドマート ミップル1F 
TEL.0772-22-3577 
https://kyo-prin.com/

令和3年度認定

創業 平成25年
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https://www.instagram.com/pintomochi
https://kyo-prin.com/


※2022年3月時点の情報です。価格などは予告なく変更される場合がございます。

※一部取り扱いの無い商品がございます。

http://michinoeki-miyazu.jp/

http://michinoeki-miyazu.jp/



